
OUTROS RESTAURANTES
DO CHEF JOSÉ AVILLEZ

 

BELCANTO
Distinguido com duas estrelas Michelin 

e considerado um dos 50 melhores restaurantes do mundo 
pela prestigiada “The World’s 50 Best Restaurants”, 

o Belcanto de José Avillez oferece uma cozinha portuguesa revisitada.
No Chiado, Lisboa.

belcanto.pt       belcanto_joseavillez
 

ENCANTO
Distinguido com uma estrela Michelin,

este é um espaço encantado de alta-cozinha
onde as estrelas são os vegetais.

No Chiado, Lisboa.
encantojoseavillez.pt       encanto_joseavillez

BAIRRO DO AVILLEZ
Um bairro atipicamente português onde encontra  

uma Taberna surpreendente para quem gosta de comer bem,
o Páteo mais espectacular da cidade, onde o marisco e o peixe são reis,

o Mini Bar, o restaurante e bar gastronómico  
onde a música tem lugar de destaque, e a Pizzaria Lisboa.

No Chiado, Lisboa.
bairrodoavillez.pt       bairrodoavillez

CANTINHO DO AVILLEZ
Cozinha portuguesa com influência de viagens.

No Chiado, Parque das Nações, Cascais e Porto.
cantinhodoavillez.pt       cantinho_do_avillez

 

TASCA —  DUBAI
Distinguido com uma estrela Michelin, é o primeiro projecto 

de restauração internacional de José Avillez.
A Tasca propõe uma carta de sabores portugueses

com um toque contemporâneo.
No Hotel Mandarin Oriental Jumeira, Dubai, Emirados Árabes Unidos.

mandarinoriental.com/tasca       tascadubai



DO NOSSO BAR DE "CRUS"

Cone de Atum com soja picante (1 un.)      13,5 €
Cone de Corvina marinada e abacate (1 un.)      13,5 €
Cone de Tártaro de Picanha trufado (1 un.)      13,5 € 
Corvina Marinada com cebola roxa e abacate   16 €

Tártaro de Atum com soja picante   19,5 €

MARISCOS

Gambas da Costa com flor de sal (250g)      22 € 
Gambas cozidas (250g)      17 € 

Amêijoas à Bulhão Pato (250g)      29,5 €
Amêijoas ao natural (250g)      29,5 € 
Bruxinhas de Cascais (250g)      35 €

Percebes da nossa Costa (300g)      35 € 

Carabineiro do Algarve grelhado (un.)      35 €
Lagosta da nossa Costa cozida ou grelhada (kg)      150 €

Lavagante Azul da nossa Costa cozido ou grelhado (kg)      150 € 

"Royal" de Mariscos* (2 pessoas)      95 €  
Gambas cozidas, Percebes, Gambas da Costa,  

1/2 Lagosta e Amêijoas à Bulhão Pato

*Dependente das condições do mar.

Couvert (por pessoa)       4 € 
Manteigas (Açores e Fumada)  

Húmus de tremoço e laranja, Azeitonas,  
Pão de trigo Barbela, Broa de milho e Pão de Azeitonas 

Paleta de Porco Alentejano (40g)      12 € 
Queijo Curado Guilherme 80g (Cabra)      7,5 €

Queijo Merendeira de Nisa 100g (Ovelha)      7,5 €
Queijo Azeitão 100g (Ovelha)      10 €
Pão Torrado com manteiga      3,5 €



PETISCOS E ENTRADAS

Ovos verdes crocantes em escabeche (2 un.)       5 €
Croquetes com mostarda Dijon trufada (2 un.)      6 € 

Escabeche de fígado de bacalhau      8 € 
Gambas salteadas com alho e malagueta      19 €

Ovos estrelados com molho do Bife      12 €

SALADAS

Salada de Burrata, tomate, pesto e rúculas       19 €
Salada de Carpaccio trufado, agrião e parmesão   19 €

Salada César com gambas       19 €

SOPAS

Sopa de Peixe com Amêijoas, coentros e rouille      15 € 
Creme de Legumes com cebolinho      6 €



NAS BRASAS

Robalo servido fatiado com azeite,  
cebolinho e limão (aprox. 200g)   39,5 €

Corvina servida fatiada com azeite,  
cebolinho e limão (aprox. 200g)   33 €

Lulas com molho do Maré (aprox. 200g)      33 € 
Polvo com azeite e alho (aprox. 200g)      35 € 
Atum com azeite e limão (aprox. 200g)   37,5 €

Carabineiro escalado com molho Maré  (1 un.)      35 €
Camarão Tigre escalado, molho Maré  (1 un.)      27 €

Prato do Mar (2 pessoas)      135 € 
(Carabineiro, Corvina, Ameijoas e Lulas) 

Acompanhamentos não incluídos.  
Por favor escolha dois acompanhamentos,  

para que o seu prato fique completo.

ACOMPANHAMENTOS

Arroz Branco      3 € 
Arroz de Alho      3,5 €

Arroz Escuro com bacon   4 €
Batatinhas a murro com azeite de alho e emulsão de kimchi      4 € 

Legumes Verdes com azeite de manjericão      4,5 €
Feijão verde cozido      4 € 

Salada de Tomate de temporada e orégãos      4 € 
Salada Verde com cebola roxa      4 € 

Xerém de Amêijoas e coentros      7,5 € 
Açorda de gambas       7,5 € 

Batatas Fritas      4,5 € 



NO TACHO E NÃO SÓ. . .

Bacalhau à Brás com azeitonas explosivas   26 €
Arroz de gambas e coentros      30 € 

Arroz de Carabineiros, caranguejo e amêijoas      70 €
Açorda de Gambas       30 € 

Açorda de Carabineiro       70 € 

Cataplana à Maré com hortelã da Ribeira      45 € 
(Corvina, Amêijoas, Lula, Gambas  + Arroz)

NA FRIGIDEIRA OU NO PRATO 

Bitoque do Lombo com ovo a cavalo,  
arroz branco e batatas fritas   29,5 € 

Bife do Lombo, molho à café e batata frita   37,5 €

Bifinhos de Vitela Branca, molho de mostarda  
e alcaparras, arroz escuro e batatas fritas   37,5 €

Bifinhos de Porco Alentejano, amêijoas, alho  
e coentros, arroz escuro e batatas fritas      35 €

PRATOS VEGETARIANOS

Caril de Legumes nas brasas com arroz basmati      25 €
Arroz frito de vegetais com ovo a cavalo       25 €

Linguini trufado com parmesão       27 €



SOBREMESAS

"Maracujá"      12 €  
Late Harvest Cabo da Roca, Colheita tardia, P. Setubal   7 € 

Bolo de Chocolate do Maré       9 € 
Graham’s Tawny 20 anos, Vinho do Porto / Port wine   9 €  

Avelã em diferentes texturas        9 €  
NV Barbeito 5 ano "Boal", Vinho da Madeira / Madeira wine   8 € 

Toucinho do céu com pinhões e sorvete de framboesa        9 € 
NV Villa Oeiras Superior, Carcavelos, Lisboa   7,5 €  

Fruta: Manga ou Framboesas      7 € 

Queijo da Serra       12 € 
Dow's Quinta Bomfim Vintage, Vinho do Porto, Port wine  8,5 €

"É Fruta ou Chocolate"     
Gelados & Sorvetes: Cone ou Copo com 2 bolas   9 €

Bola extra   4 €



VOUCHER DE OFERTA MARÉ
E-VOUCHER MARÉ

Almoço ou jantar para duas pessoas: 180 €

Inclui, por pessoa: 
Couvert, a escolha de uma Entrada 

“DO NOSSO BAR DE CRUS" ou “PETISCOS E ENTRADAS”, 
um Prato Principal “NAS BRASAS”* (com dois acompanhamentos incluídos) 

ou “NO TACHO E NÃO SÓ...”* ou “NA FRIGIDEIRA OU NO PRATO”, 
uma sobremesa, uma bebida (copo de vinho JA, cerveja ou refrigerante), água e café.

*Excepto Prato do Mar, Arroz de Carabineiros e Açorda de Carabineiro.

Venda exclusiva através do e-mail vouchers@joseavillez.pt

Para mais informação, contacte
Maré  + 351 916 001 527**

**(Chamada para a rede fixa nacional)

CONTÉM FRUTOS DE CASCA RIJA CONTÉM MARISCOS E MOLUSCOS VEGETARIANOCONTÉM GLÚTEN

Lotação: 200 lugares    IVA incluído à taxa legal em vigor. Este estabelecimento tem Livro de Reclamações.
Grupo José Avillez, S. a.    NIF 509 311 865    Rua Nova da Trindade, n.º 18, 1.º andar, 1200-303 Lisboa

MAREJOSEAVILLEZ.PT

O Maré não garante que os alimentos servidos  não tenham entrado em contacto com potenciais alergénios.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.  
Artigo 135.º n.º 3 Decreto-Lei n.º 10/2015 de 16/01.

Uma sugestão de gratificação de 7,5% será adicionada à conta final. 
Se desejar incluí-la no pagamento, a mesma será entregue à nossa equipa.


